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一般社団法人日本洋菓子協会連合会 

一般社団法人 大阪府洋菓子協会 

 

2026 JCA 全国講習会 大阪会場  

乳製品・カカオと洋酒 

 
平素は当協会事業にご理解とご協力を賜り、誠にありがとうございます。 

このたび、（一社）日本洋菓子協会連合会及び（一社）大阪府洋菓子協会が主催する「JCA 全国

講習会」を開催いたします。 

今回の講師は、世界大会で活躍された実力派ショコラティエ・パティシエ植﨑義明シェフです。

チョコレートの世界大会「ワールドチョコレートマスターズ 2011」準優勝、さらに洋菓子世界

大会「クープ・デュ・モンド・ドゥ・ラ・パティスリー2017」では日本代表チームの一員として

準優勝を果たすなど、国内外で高い評価を受けているトップパティシエです。 

現在は茨城県つくば市にて「ラ・リヴィエ・ドゥ・サブール」を展開し、ショコラを中心とし

た独創的な洋菓子で人気を集めています。 

本講習会では、「乳製品、カカオと洋酒」をテーマに、素材の魅力を最大限に引き出す技術や

商品づくりの考え方についてご講演いただきます。世界レベルの技術や感性に触れることのでき

る貴重な機会ですので、ぜひご参加くださいますようご案内申し上げます。 

 

記 

●講習会名：2026 JCA 全国講習会 大阪会場  

●テーマ    ：乳製品・カカオと洋酒 

●講   師     ：公認技術指導員 植﨑 義明 氏（ラ・リヴィエ・ドゥ・サブール） 

 【プロフィール】 

1975 年茨城県生まれ。 

仏料理店勤務後、「パーラー・ロレール」にて 5 年間修業し菓子の基礎を学ぶ。 

その後、「パティスリーKOSAI」に 11 年間勤務しスーシェフを務める。2013 年より森永 

商事(株)に所属。2018 年に「ラ・リヴィエ・ドゥ・サブール」をオープンし 2020 年には「ラ・

リヴィエ・ドゥ・サーブル プチメゾン」を、2022 年には「ラ・リヴィエ・ドゥ・サーブル〜ウ・

コモンセ〜」をオープンした。 

「ワールドチョコレートマスターズ 2011 準優勝」、「クープ・デュ・モンド・ドゥ・ 

ラ・パティスリー2017 準優勝」など受賞歴多数。 

 

 



●開催日時：2026 年 8 月 26 日（水）10 時〜16 時（受付 9 時 30 分） 

●会      場 ：大阪ガス ハグミュージアム 5F 

〒550-0023 大阪市西区千代崎 3 丁目南 2-59 

 

●受講料：会員       3,000 円 

                   非会員   5,000 円 

※定員 70 名 

※テキスト代含む 

※お弁当（お茶付き）をご希望の方には、追加料金 1,000 円にてご用意いたします。 

●主催        ：一般社団法人日本洋菓子協会連合会／一般社団法人大阪府洋菓子協会 

●後援        ：株式会社明治／ドーバー洋酒貿易株式会社／近畿ブロック協議会 

●申込方法：下記の QR コードを読み込み、参加申込フォームよりお申込みください。 

※申込期限 8 月 17 日（月） 

※申込期限前でも定員になった場合は、締切とさせていただきます。 

※当日は会場内の温度を低く設定しますので、羽織るものをご持参ください。 

 

 

お申込フォーム QR 

 

                    

 

普段なかなか触れることのできない、世界大会で活躍されたパティシエの高度な技術や考え方を

間近で学べる貴重な機会です。 

ぜひともご参加くださいますようお願い申し上げます。 

 

以上 

一般社団法人大阪府洋菓子協会  事務局 

電話 06-6253-3121 

 メール info@osaka-cake.com 


