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 クープ・デュ・モンド日本実行委員会 

 
2021 年 10 月 22 日 

 
関係者各位 
 

 
第 18 回クープ・デュ・モンド・ドゥ・ラ・パティスリー日本国内予選  

決勝大会進出者決定のお知らせ 
 
 

2021 年 10月 21 日、第 18 回クープ・デュ・モンド・ドゥ・ラ・パティスリー日本国内予選、一次審査（書
類及び試食）を実施し、厳正なる審査の結果、決勝大会進出者が決定いたしました。 
下記の通り、14 名が 11月 21 日（日）に実施される二次審査／決勝へ進みます。 
 
二次審査／決勝（実技選考）の各部門において優勝した 3名が、日本代表チームを結成し、2022年に実施
されるアジア大会にて本選出場権を勝ち取り、2023 年 1 月開催予定のフランス本選へ挑みます。 
皆さまの温かい応援をお願い申し上げます。 
 
 

決勝出場選手    （五十音順）      決勝大会詳細 
 

A 部門 アントルメ・ショコラ／飴細工 
小川 真敬 パティスリー ラ・ローズ・ジャポネ 
門松 耕平 帝国ホテル大阪 
菅原 聡倫 株式会社 スタジオ・シュゼット 
鈴鹿 成年 株式会社 シュゼット・ホールディングス  
畑田 洋志 中沢乳業株式会社 
的場 勇志 株式会社 美十 
八代 真秀 モンサンクレール 

 
B 部門 レストラン・デザート／チョコレート細工 
川野 圭一 セルリアンタワー東急ホテル 
高橋 萌 インターコンチネンタル東京ベイ 
旗 雅典 株式会社アクアイグニス 
横畠 正一 株式会社クラブハリエ 

 
C 部門 アントルメ・グラッセ／ 

飴細工あるいはチョコレート細工(複合可) 
柴田 勇作 KITO DESIGN HOLDINGS 株式会社 
泉水 佑太 グランドハイアット東京 
宮﨑 龍 エルダンジュ NAGOYA 

 
 

会場 学校法人/専門学校 東京製菓学校                        
東京都新宿区高田馬場 1 丁目 14-1  

 
2021 年 11 月 21 日（日） 
A 部門 アントルメ・ショコラ／飴細工  8:00-15:00  
B 部門 レストラン・デザート／チョコレート細工 8:00-15:00 
C 部門 アントルメ・グラッセ／飴細工あるいはチョコレート 

細工（複合可） 8:00-13:00  
 
【変更】実施要項にて A 部門は 11 月 21 日、B-C 部門は 20 日の
実施を告知いたしましたが、全部門共通 11 月 21 日（日）に変更
させていただきます。 
 
■一般見学について   
11 月 21 日（日）審査終了後、17:00～18:00(予定)のみ可能   
 
■プレスの皆さまへ  
ご取材をご希望の場合は、事務局までお問い合わせください。 
contact@cdmp-japan.jp 
 
 

表 彰 式 
 

2021 年 11 月 22 日（月）に実施いたします。 
表彰式は、招待状をお送りさせていただいた方のみのご出席を 
いただいております。 


